
くるめ産給食の日
について

東久留米市学校給食運営協議会

令和８年１月２３日（金）



東久留米市の農産物を使った
小・中学校共通献立「くるめ産給食」
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（令和６年度）

合計：
約２４ｔ

小・中学校給食における
地場産農産物の種類別使用割合



献 立（小学校）
・くるめスパゲッティ ・旬野菜のサラダ
・さつまいもとりんごのケーキ ・牛乳



くるめ産給食 小学校の給食室の様子



くるめ産給食
小学校の
給食室の様子

ケーキの材料

さつまいも・はちみつ



手作りケーキ

くるめ産給食 小学校の給食室の様子







令和 ７ 年 １２ 月 ４ 日 （ 木 ）

東久留米市教育委員会

ご飯

魚のフリット

くるめパスタ

旬野菜のサラダ

ミネストローネ

さつまいもとりんごのケーキ

牛乳

※食材の入荷状況などにより、献立が変更になることがあります。 

　今日は、東久留米市で収穫された農産物を

ふんだんに使って給食を作る「くるめ産給食

の日」です。

　ケーキには柳久保小麦を使っています。江

戸時代にたくさん育てられていましたが、戦

争中に栽培が途絶えてしまい幻の小麦となり

ました。その後、柳窪地区の農家さんが試行

錯誤して栽培し、東久留米市の特産品として

復活しました。今日は他にも東久留米市の畑

で育てられた野菜やもち麦などをたくさん

使っているので、味わって食べましょう。

【東久留米産】村野さんの大根・小松

菜、高野さんの人参・キャベツ・白菜、

松本さんのさつま芋・もち麦、奥住さ

んの柳久保小麦



中学校
くるめパスタ

ミネストローネ

旬野菜サラダ

さつまいもと
りんごのケーキ

牛乳

ごはん

魚のフリット


	スライド 1: くるめ産給食の日 について
	スライド 2: 東久留米市の農産物を使った 小・中学校 共通献立「くるめ産給食」
	スライド 3
	スライド 4: 献　立（小学校）
	スライド 5: くるめ産給食　小学校の給食室の様子
	スライド 6: くるめ産給食 小学校の 給食室の様子
	スライド 7: 手作りケーキ
	スライド 9
	スライド 10
	スライド 11
	スライド 12: 中学校

