応募様式

東久留米市立本村小学校・第一小学校給食調理等
業務委託に関する企画提案書
東久留米市教育部学務課
１　会社概要
（１）設立年月日　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
（２）所在地　本社　　　　　　　　　　　　　　（市区町村まで記入）
　　　担当営業所　　　　　　　　　　　　　　　（市区町村まで記入）
（３）資本金若しくは出資金　　　　　　　　　　　　　　　　円　　
（４）従業員　（令和３年４月１日現在）
	区　分
	特定給食部門
	その他の部門
	合計

	
	学校給食
	その他
	
	

	正社員
	人
	人
	人
	人

	パート
	人
	人
	人
	人

	合　計
	人
	人
	人
	人


（５）有資格者数（令和３年４月１日現在）
	区分
	特定給食部門
	その他の部門
	合計

	
	栄養士
	調理士
	栄養士
	調理士
	栄養士
	調理士

	正社員
	人
	人
	人
	人
	人
	人

	パート
	人
	人
	人
	人
	人
	人

	合計
	人
	人
	人
	人
	人
	人


（６）営業実績　（令和３年４月１日を基準として）
　　ア　特定給食営業年数　　　　　　　　年　　　受託開始年度　　　　　　年度
　　イ　小中学校給食営業年数　　　　　　年　　　受託開始年度　　　　　　年度
（７）特定給食業務の実績　（令和３年４月１日現在　単位：箇所）
	区分
	官公庁
	民間
	合計
	備考

	ア　小学校
　　給食
	単独調理場
	
	
	
	

	
	共同調理場
	
	
	
	

	イ　中学校
　　給食
	単独調理場
	
	
	
	

	
	共同調理場
	
	
	
	

	ウ　その他の学校給食
	
	
	
	

	エ　病院給食
	
	
	
	

	オ　社員食堂
	
	
	
	

	カ　その他
	
	
	
	

	合　　計
	
	
	
	


２　信用状況
（１）直近決算年度に基づく法人税、消費税及び地方消費税の納税状況（いずれかに○）
　　　（予定納税ではなく決算確定額についてご記入ください）
　　　（２次審査では納税証明書を提出いただきます）
　ア　完納している
　イ　完納していない（理由：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
（２）東久留米市法人市民税及び東久留米市固定資産税（いずれかに○）
　ア　完納している
　イ　完納していない（理由：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
　ウ　東久留米市内に営業所を持たない
（３）平成２８年度以降の特定給食における食中毒事故
　ア　なし
　イ　あり　　発生年月日　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　発生場所　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　　所在地　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　事故の内容　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　事故原因　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
　　　　　　　行政処分内容　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
３　安全衛生管理
（１）健康診断及び健康管理実施状況
	
	正社員
	パート職員

	ア　採用時健康診断
	有　・　無
	有　・　無

	イ　定期健康診断
	有　・　無
年　　　回
	有　・　無
年　　　回

	ウ　腸内細菌検査
	有　・　無
年　　　回
	有　・　無
年　　　回

	エ　その他の健康管理や
　　検査
　　（　内　容　）
	有　・　無
年　　　回
（　　　　　　　　）
	有　・　無
年　　　回
（　　　　　　　　）


（２）衛生研修の状況（令和２年度実績、または令和３年度予定）
	
	正社員
	パート職員

	ア　採用時
	計　　時間
（内容）

	計　　時間
（内容）


	イ　定例衛生研修
	計　　時間／年
（内容）

	計　　時間／年
（内容）


	ウ　調理技術に関する研修
	計　　時間／年
（内容）

	計　　時間／年
（内容）


	エ　その他の研修
	計　　時間／年
（内容）

	計　　時間／年
（内容）



４　現場管理体制
（１）学校給食現場への定期的な巡回指導を行っていますか（いずれかに○）
　ア　巡回指導を行っている
　イ　巡回指導を行っていない
（２）巡回指導を行っている場合、その内容を記入してください
	巡回担当者
所属・役職
資格免許等
	

	巡回頻度
（１月に１回、２か月に１回など）
	

	巡回の主な目的

	

	巡回時
学校側との面談
	あり　　・　　なし


（３）学校給食調理場の服務状況の把握は誰がどのようにしていますか
	ア　正社員
	

	イ　パート
	


（４）学校からの要望・苦情はどのように把握しますか。
	


（５）従事者の欠勤・遅刻等や感染症罹患等により、当日の人員に不足がある場合の対応についてマニュアル等はありますか。又は、どのように対応していますか。
	


５　危機管理体制
（１）調理中の従事者の怪我など、緊急トラブルに対応するためのマニュアル等はありますか。また、そのマニュアルの中には給食を時間内に完成させるための対応も定めていますか。
	


（２）製造物責任保険、損害保険等への加入状況はどうなっていますか。
	


（３）事故等の発生により、給食調理業務不能となった場合は、どのように対処しますか。
	


（４）ISOなど、品質、環境面で外部から認証を受けているものはありますか
	


６　小学校給食への取り組み
（１）学校給食調理業務に対する基本的な考え方、取り組み姿勢について
	


（２）学校行事や食育等、学校への協力について（具体例もあれば）
	


（３）食物アレルギー児への個別対応について（具体例もあれば）
	


（４）校内における児童とのふれあいについて（具体例もあれば）
	


（５）学校給食における親子調理方式の受注実績や対応方針等について（具体例もあれば）
	


７　その他
（１）学校給食調理業務に関して新たな提案、企画、又はご意見、ご要望がありましたら
	


８　受託実績表
次の項目を含む令和３年度小学校受託実績表を添付してください。（様式任意）
・都道府県名
・自治体名
・小学校名
・単独調理／共同調理の別
・ドライ／ドライ運用／ウェット方式の別
・食数（調理数）
・受託開始年月日
（例）
	都県名
	自治体名
	小学校名
	単独・共同
	調理方式
	食数
	受託日
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